
〈衛生管理編〉 Ⅰ．施設設備の
衛生管理

Ⅱ．機械器具・害虫
・使用水・廃棄物

Ⅲ．食品に触れる
容器類

Ⅳ．従業員の
衛生教育

Ⅴ．食品の回収
プログラム

点数 点 点 点 点 点

〈経営編〉 Ⅰ．経営戦略 Ⅱ．マーケ
ティング

Ⅲ．人材 Ⅳ．組織 Ⅴ．業務運営 Ⅵ．財務

点数 点 点 点 点 点 点
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食品関連事業者向け

診断レーダーチャート【経営と衛生管理】

診断チェックシートの点数を書き写し、レーダーチャートで自社の強みと弱みを
把握しましょう


